
gebratene Rehrückenmedaillons

mit Steinpilz-Rahmsauce, 

Kartoffelkrapfen und Brokkoli 21,50 €

spinatknödel mit Bergkäse

Haselnussbutter und Feldsalat 13,50 €

endiviensalat mit orangendressing

und Ziegenkäse-Bonbon 14,50 €

Martinas Küchenphilosophie

Seit fünf Generationen bewahren wir die traditionellen Werte 

der fränkischen Gastfreundschaft. Dazu gehören

schon immer saisonale Speisen und fränkische Schoppen. 

Und das Wissen um Rezepte, die heutzutage nicht mehr häufig

zu finden sind - schon als Kind hab ich beim Kochen zugeschaut

und so mach ich's. 

Unser Salatdressing ist meine Eigenkreation und das Brot

backt unser Bäcker extra für uns. 

Das ist mir wichtig. So wie der Geschmack unserer 

begehrten Klassiker wie Schäufele, Ente und Göger. 

Ich mag's halt unverfälscht. 

Tageskarte

Extrawurscht….

Darauf hat die Chefin heute Bock

"Manchmal duftet es in der 
Küche wie bei meiner Oma!"

"Geschmortes muss aus 
der Röhre kommen."



kartoffelssuppe mit Pilzgeröstel 5,80 €

halber karpfen gebacken mit Kartoffelsalat 14,50 €

viertel ente  mit Kartoffelkloß und Wirsing 14,50 €

zanderfilet gebraten

mit Rotweinbutter, Petersilienwurzelpüree und Salat 21,50 €

rindfleisch mit meerrettich

Preiselbeeren und Salzkartoffeln 16,50 €

schweinefilet mit gebratenen egerlingen und rahmsoße

Spätzle und Salat 16,50 €

Rehgulasch mit Spätzle

Preiselbeeren und Blaukraut 14,50 €

Karottenrisotto mit Sonnenblumenkernen

Sojadip und Feldsalat (dieses Gericht ist vegan) 13,50 €

Lachstatar mit Kartoffelrösti

und Kräuterschmand 15,50 €

Monatskarte

Hauptgerichte

Kleinigkeiten

Suppe (Suppenfans auch bei den Klassikern schauen!)

Das schenkt uns die Natur

Februar



Leberkloßsuppe mit Schwimmerli 5,20 €

Fränkische mostsuppe  mit Zimt-Brotwürfeln 5,20 €

schäufele knusprig gebraten mit Kartoffelkloß und Salat 14,50 €

fränkischer teller  Schweinebraten, Bratwurst, Leberkloß

Kartoffelkloß und Sauerkraut 14,50 €

rumpsteak vom grill mit Kräuterbutter, Perlzwiebeln und Minimais, 

Pommes-frites und Salat 24,50 €

Wiener schnitzel mit Preiselbeeren, Pommes-frites und Salat 20,50 €

schweinebraten mit Kartoffelkloß und Salat 13,50 €

schweineschnitzel paniert
Kartoffelsalat und Salat oder: Salzkartoffeln und Wirsing 13,50 €

fleischkräpfle mit Salzkartoffeln und Wirsing 12,50 €

hausmacher bratwürste mit Weinsauerkraut & Brot 8,00 €

hausmacher bratwürste mit Kartoffelsalat und Salat 10,50 €

Klassiker

Leibspeisen

klassiker, die viele fans haben

Suppe

Hauptgerichte



tatar frisch durchgelassen mit Eigelb, Zwiebeln, Paprika, Essiggurke, 

Brot und Butter 15,50 €

schnabulierteller - für alle zum Hinlangen

Gemüsesticks mit Kräuterschmand, Mainthaler Käsewürfel 

mit Feigensenf und roher Schinken mit Brotchips 11,50 €

winzerbrotzeit Geräuchertes Bauchfleisch. Roter und weißer Pressack

mit Senf, Meerrettich, Essiggurke, Radieschen, Brot und Butter 9,50 €

wurstsalat  Feine Schinkenwurst mit roten Zwiebeln, Essiggurke, 

Weinessig und Rapsöl, Brot 8,00 €

kalter braten dünn aufgeschnitten 

mit frischem Meerrettich, Essiggurke, Brot und Butter 10,50 €

Schinkenteller - Roher und gekochter Schinken von unserem Metzger 

René Wild aus Volkach mit Gurke, Radieschen, Kurkuma-Blumenkohl,  

Meerrettich, Brot und Butter 10,50 €

käsebrett Frankenstyle von der Hofkäserei Brunner

Ziegen- und Kuhmilchkäse sowie hausgemachter Kochkäse 

mit Trauben, Cocktailtomaten, Feigensenf, Brot und Butter 12,50 €

angemachter camembert mit Zwiebelringen und Salzbrezeln 7,50 €

Brotzeit ab 13.45 Uhr

Kalt & Deftig

Brotzeit


