Evtrawuracht

Darauf hat die Chefin heute Tust:
SCHWEINESTEAK FRANKISCH
auf Sauerkraut mit Speck und Bratkartoffeln 17,50 €

GRUNER SPARGEL MIT KRAUTER-SPECK-PFANNKUCHEN
und Sauce Hollandaise 13,50 €

LINGUINE MIT FRANKFURTER CARBONARA
und gebratenen Garnelen 19,50 €

BACHSAIBLINGFILET GEBRATEN

auf Gurken-Rahmgemiise mit Kartoffelschnee 22,50 €
GEBACKENES GEMUSE IM SESAM MANTEL o
mit Soja-Dip und Ingwer 13,50 €

dazu passt: N°4 Scheurebe, trocken 0,251 7,50 €

ZUR VORSPEISE...
..ODER AM NACHMITTAG...
..ODER ZUM SCHNABULIEREN EINFACH SO:

Martina’s Tieblings-Happen

SCHWEINSKOPFSULZE mit Zwiebeln, Essig und Ol
EIERSALAT mit Paprika und Friihlingszwiebeln
GERAUCHTERTES FORELLENFILET mit Meerrettich
GROBE LEBERWURST mit Cornichons

MAINTALER mit Zwetschgen-Chutney
(frankischer Kuhmilchkdse aus Willanzheim)
UBERBACKENES CAMEMBERTBROT mit Preiselbeeren

SERRANOSCHINKEN mit Parmesan und Birnenspalten
BARLAUCH-DIP MIT GEMUSESTICKS
BUTTER, OLIVENBAGUETTE, SCHWARZBROT UND BROTCHIPS

"ALLES EINMAL IN DIE MITTE, BITTE!" 32,50 €

Angaben iiber Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.



LEBERKNODELSUPPE mit Schwimmerli 6,50 €
SPARGELCREMESUPPE MIT SCHNITTLAUCH 'r 7,00 €

SCHNABULIERTELLER MIT SERRANO, GEMUSESTICKS

verschiedenen Aufstrichen und Brotchips 14,50 €
SALATBOWL MIT ERBSEN, KAROTTEN, EI, TOMATE ':,
und Kartoffel-Croutons 13,50 €

GERAUCHERTER LACHS MIT KRAUTERSCHMAND
Kartoffelrosti und Friihlingssalaten 16,50 €

RINDFLEISCH SAUER

in Essig-Ol Vinaigrette mit Zwiebeln und Bratkartoffeln 16,50 €
RAVIOLI MIT SPINAT UND RICOTTA ’1’
Cocktailtomaten, Pesto und Parmesan 14,50 €
LAMMRUCKEN GEBRATEN MIT KRAUTERBUTTER

griinen Bohnen und Kartoffelrosti 28,50 €
HAHNCHENBRUSTFILET GEBRATEN

mit cremiger Spinat-Parmesansauce und Gnocchis 18,50 €

SCHWEINEFILET MIT GEBRATENEN EGERLINGEN
Spdtzle und Salat 18,50 €

ZANDERFILET GEBRATEN MIT WEIBEM SPARGEL
Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise 25,00 €

Angaben iiber Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.



Strobel's filassiker

KNUSPRIGES SCHAUFELE
mit Kartoffelklof und Salat 18,00 €
dazu passt: N°5 Silvaner, trocken 0,251 5,50 €

RUMPSTEAK (220G) MIT PFEFFERSORE,
SPECK UND ZWIEBELN
Pommes-frites und Salat 29,50 €

WIENER SCHNITZEL VOM KALB PANIERT
mit Preiselbeeren, Pommes-frites und Salat 23,00 €

SCHWEINESCHNITZEL PANIERT
mit Salzkartoffeln und Spargelgemiise 19,50 €
oder mit Kartoffelsalat und Salat 16,00 €

HAUSMACHER BRATWURSTE

mit Kartoffelsalat und Salat 13,00 €
FLEISCHKRAPFLE
mit Salzkartoffeln und Spargelgemiise 18,50 €

BLAUE ZIPFEL
Bratwurst in Essigsud mit Zwiebeln, Wurzelgemiise und
Schwarzbrot 12,50 €

Angaben tiber Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.



MIT GEWURZBROT VOM BACKER AXEL SCHMITT

TATAR

frisch durchgelassen, mit Eigelb, Zwiebeln, Paprika,
Kapern, Brot und Butter 17,00 €

WURSTSALAT
feine Schinkenwurst mit roten Zwiebeln, Essiggurke,

Weinessig, Rapsol und Brot 9,50 €

ANGEMACHTER CAMEMBERT UND KOCHKASE
mit Schwarzbrot 9,50 €

DIE QUALITAT UNSERER PRODUKTE IST DAS A UND 0.
WIR BEVORZUGEN STETS REGIONALE LIEFERANTEN.

FLEISCH - Metzgerei Wild, Volkach und Schlachthof Neckermann, Aub
WURST - Metzgerei Wild, Volkach

FISCH - Fischzucht Gerstner, Obervolkach und Nuffbaumer, Kiirnach
GEMUSE, SALAT & OBST - Gemiisegroffhandel Will aus Albertshofen
BROT - Bdckerei Schmitt, Frankenwinheim

SPARGEL - Spargelhof Seufert, Lindach

KASE - Hofkdiserei Brunner, Willanzheim

EIER - Gefliigelhof Horn, Vognitz

MEHL - Schaubmiihle, Volkach

BIER - Brauerei Kesselring, Marktsteft

FRUCHTSAFTE - Schloss Gebsattel, Fruchtsaftkellerei Hartmann, Sondheim v.d. R
ALKOHOLFREIES - Getrdnke Link, Dettelbach

Angaben iiber Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.






