
Das gibt's im Juni

SuppenSuppenSuppenSuppen
Leberknödelsuppe mit Schwimmerli 6,50 €

spargelcremesuppe mit Schnittlauchröllchen 7,00 €

Vorspeise/Kleine Gerichte Vorspeise/Kleine Gerichte Vorspeise/Kleine Gerichte Vorspeise/Kleine Gerichte 

schnabulierteller mit Serrano, gemüsesticks 14,50 €

verschiedenen Aufstrichen und Brotchips

sommerliche SalatBowl 16,50 €

mit Hähnchenbrustfilet

Geräucherter Lachs mit Kräuterschmand 16,50 €

Kartoffelröst und Frühlingssalaten  

Rindfleich sauer 16,50 €

in Essig-Öl Vinaigrette mit Zwiebeln und Bratkartoffeln

HauptgerichteHauptgerichteHauptgerichteHauptgerichte

Ravioli mit Spinat und Ricotta

Cocktailtomaten, Pesto und Parmesan 14,50 €

Schweinefilet mit gebratenen Egelingen  

Spätzle und Salat 18,50 €

Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise 25,00 €

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.

zanderfilet gebraten mit weißem Spargel



Strobel´s Klassiker

Knuspriges Schäufele 

mit Kartoffelkloß und Salat 18,00 €

dazu passt: 2020 Silvaner, trocken                            0,25 l  4,50 €

Rumpsteak (220g)  mit Pfeffersoße, 

Speck und Zwiebeln

Pommes-frites und Salat 29,50 €

Rindfleisch mit Meerrettichsoße

Nudeln und Preiselbeeren 18,50 €

wiener schnitzel vom kalb paniert

mit Preiselbeeren, Pommes-frites und Salat 23,00 €

Schweineschnitzel paniert

mit Kartoffelsalat und Salat 16,00 €

hausmacher bratwürste

mit Kartoffelsalat und Salat 13,00 €

Fleischkräpfle

mit Salzkartoffeln und Wirsing 16,00 €

Blaue Zipfel

Bratwurst in Essigsud mit Zwiebeln, Wurzelgemüse und  

Schwarzbrot 12,50 €

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.



Brotzeit
mit Gewürzbrot vom Bäcker Axel Schmitt

Tatar

frisch durchgelassen, mit Eigelb, Zwiebeln, Paprika,
Kapern, Brot und Butter 16,00 €

Wurstsalat

feine Schinkenwurst mit roten Zwiebeln, Essiggurke, 

Weinessig, Rapsöl und Brot 8,50 €

angemachter camembert und kochkäse

mit Schwarzbrot 8,50 €

dazu passt: 2020 Sorgenbrecher                                0,25 l  5,00 €

Wissenswertes
Die Qualität unserer produkte ist das a und o.

Wir bevorzugen stets regionale Lieferanten.

Fleisch - Metzgerei Wild,  Volkach und Schlachthof Neckermann, Aub

wurst - Metzgerei Wild, Volkach

fisch - Fischzucht Gerstner, Obervolkach und Nußbaumer, Kürnach

gemüse, salat & Obst - Gemüsegroßhandel Will aus Albertshofen

brot - Bäckerei Schmitt, Frankenwinheim

spargel - Spargelhof Seufert, Lindach

käse - Hofkäserei Brunner, Willanzheim

eier - Geflügelhof Horn, Vögnitz

mehl - Schaubmühle, Volkach

bier - Brauerei Kesselring, Marktsteft

fruchtsäfte - Schloss Gebsattel, Fruchtsaftkellerei Hartmann, Sondheim v.d.Rhön

alkoholfreies - Getränke Link, Dettelbach

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.




