
Darauf hat die Chefin heute Lust:Darauf hat die Chefin heute Lust:Darauf hat die Chefin heute Lust:Darauf hat die Chefin heute Lust:

18,50 €

Kalbsgulasch

mit Spätzle und Salat 16,50 €

18,50 €

24,50 €

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.

ExtrawurschtExtrawurschtExtrawurschtExtrawurscht

hirschgulasch mit Preiselbeer-Birne

Kartoffelkloß und Blaukraut

saiblingfilet auf der Haut gebraten

mit Erbsenpüree und Kartoffelwürfel

Hähnchenbrustfilet gebraten

mit Kräuterrisotto, Kürbis, Petersilienwurzel        
und Steckrübe



Das gibt's im September

SuppenSuppenSuppenSuppen

Leberknödelsuppe mit hausgemachten Schwimmerli 6,50 €

Kürbissuppe mit gerösteten Kernen und Kürbiskernöl 7,50 €

Vorspeise und Kleine GerichteVorspeise und Kleine GerichteVorspeise und Kleine GerichteVorspeise und Kleine Gerichte

Feldsalat mit Honig-Senf-Dressing

gebratenem Speck, Trauben und Walnüssen 13,50 €

dreierlei Bruschetta

Pfifferlinge mit Speck, überbackenem Ziegenkäse,
geräuchertes Forellenfilet 13,50 €

dazu passt: N°6 Riesling trocken 0,25l 5,50 €

HauptgerichteHauptgerichteHauptgerichteHauptgerichte

Bandnudeln mit Pfifferlingen

dicken Bohnen und Kürbiskernpesto 16,50 €

Herbstgemüse vom Blech 

mit Ziegenkäse, Olivenbrotchips, Feldsalat und Currycreme 16,50 €

Schweinefilet mit gebratenen Pfifferlingen 

Rösti und Salat 22,50 €

dazu passt: N°5 Silvaner trocken 0,25l 5,50 €

Lammrücken gebraten

auf Linsengemüse mit Kartoffelrösti 28,50 €

1/4 gebratene Ente

mit Kartoffelkloß und Wirsinggemüse 19,50 €

Rindfleisch Mit Meerrettichsauce

Nudeln und Preiselbeeren 19,50 €

1/2 Karpfen gebacken 

mit Strobels Kartoffelsalat 19,50 €

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.



Strobel´s Klassiker

Knuspriges Schäufele 19,50 €

mit Kartoffelkloß und Salat

dazu passt: N°5 Silvaner, trocken           0,25l   5,50 €

Rumpsteak (220g) mit Pfeffersoße, 29,50 €

Speck und Zwiebeln

Pommes und Salat

wiener Schnitzel vom Kalb paniert 24,50 €

mit Preiselbeeren, Pommes und Salat  

Schweineschnitzel paniert

mit Kartoffelsalat und Salat 17,00 €

oder Salzkartoffeln und Wirsing 18,00 €

Fränkischer Teller 17,00 €

Schweinebraten, Bratwurst und Leberkloß

dazu Kartoffelkloß und Sauerkraut  

Hausmacher Bratwürste 14,00 €

mit Kartoffelsalat und Salat

Fleischkräpfle

mit Kartoffelsalat und Salat 16,00 €

mit Salzkartoffeln und Wirsing 17,00 €

Blaue Zipfel 12,50 €

Bratwurst in Essigsud mit Zwiebeln, Wurzelgemüse und  

Schwarzbrot  

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.



Brotzeit
mit Gewürzbrot vom Bäcker Axel Schmitt

Tatar

frisch durchgelassen, mit Eigelb, Zwiebeln, Paprika,
Kapern, Brot und Butter 17,50 €

Wurstsalat

feine Schinkenwurst mit roten Zwiebeln, Essiggurke, 

Weinessig, Rapsöl und Brot 9,50 €

angemachter camembert und kochkäse

mit Schwarzbrot 9,50 €

Wissenswertes
Die Qualität unserer produkte ist das a und o.

Wir bevorzugen stets regionale Lieferanten.

Fleisch - Metzgerei Wild,  Volkach und Schlachthof Neckermann, Aub

wurst - Metzgerei Wild, Volkach

fisch - Fischzucht Gerstner, Obervolkach und Nußbaumer, Kürnach

gemüse, salat & Obst - Gemüsegroßhandel Will aus Albertshofen

brot - Bäckerei Schmitt, Frankenwinheim

spargel - Spargelhof Seufert, Lindach

käse - Hofkäserei Brunner, Willanzheim

eier - Geflügelhof Horn, Vögnitz

mehl - Schaubmühle, Volkach

bier - Brauerei Kesselring, Marktsteft

fruchtsäfte - Schloss Gebsattel, Fruchtsaftkellerei Hartmann,  Sondheim v.d. Rhön

alkoholfreies - Getränke Link, Dettelbach

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.




