Das gibt s im Februar

Suppen
LEBERKNODELSUPPE mit hausgemachten Schwimmerli 6,50 €

FRANKISCHE MOSTSUPPE mit Zimt-Weifbrotwiirfel % 15,50 €

Vorspeise und Tileine Gerichte

FELDSALAT MIT GEBRATENEN SPECKWURFELN
und Kartoffel-Dressing 9,50 €

MATJES-TATAR MIT CREME-FRAICHE

und gerdsteten Schwarzbrotscheiben 14,50 €
GEMUSEEINTOPF MIT GRAUPEN

und Krduter-Pesto % 9,50 €
Hauptgerichte

BACHSAIBLINGFILET GEBRATEN

MIT KRAUTER-SAHNE-SAUCE

Siifkartoffelgnocchis, Kaiserschoten und Erdnuss 24,50 €
SPINATKNODEL MIT BERGKASE vl

und Tomatensauce Y 15,50 €
GEBRATENE MAISPOULARDENBRUST

auf Krdauterrisotto, mit Petersilienwurzel und Steckriibe 18,50 €

SCHWEINEFILET MIT GEBRATENEN EGERLINGEN
Spdtzle und Salat 18,50 €

dazu passt: N°5 Silvaner trocken 0,251 5,50 €

1/2 KARPFEN GEBACKEN
mit Strobels Kartoffelsalat 19,50 €

Angaben Uber Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.



Strobel's filassiker

KNUSPRIGES SCHAUFELE 21,50 €
mit Kartoffelklof und Salat 15,50 €
dazu passt: N°5 Silvaner, trocken 0,25l 5,50 €

RUMPSTEAK (220G) MIT PFEFFERSOE, 29,50 €
SPECK UND ZWIEBELN

Pommes und Salat

WIENER SCHNITZEL VOM KALB PANIERT 24,50 €
mit Preiselbeeren, Pommes und Salat

SCHWEINESCHNITZEL PANIERT

mit Kartoffelsalat und Salat 17,00 €
oder Salzkartoffeln und Wirsing 18,00 €
RINDFLEISCH MIT MEERRETTICHSAUCE

Nudeln und Preiselbeeren 19,50 €
HAUSMACHER BRATWURSTE 14,00 €
mit Kartoffelsalat und Salat

FLEISCHKRAPFLE

mit Kartoffelsalat und Salat 16,00 €
mit Salzkartoffeln und Wirsing 17,00 €
BLAUE ZIPFEL 12,50 €

Bratwurst in Essigsud mit Zwiebeln, Wurzelgemiise und
Schwarzbrot

Angaben tiber Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.



MIT GEWURZBROT VOM BACKER AXEL SCHMITT

Schweinebr« TATAR 15,5
frisch durchgelassen, mit Eigelb, Zwiebeln, Paprika,
Kapern, Brot und Butter 17,50 €
WURSTSALAT

feine Schinkenwurst mit roten Zwiebeln, Essiggurke,

Weinessig, Rapsol und Brot 9,50 €

ANGEMACHTER CAMEMBERT UND KOCHKASE
mit Schwarzbrot 9,50 €

DIE QUALITAT UNSERER PRODUKTE IST DAS A UND 0.
WIR BEVORZUGEN STETS REGIONALE LIEFERANTEN.

FLEISCH - Metzgerei Wild, Volkach und Schlachthof Neckermann, Aub
WURST - Metzgerei Wild, Volkach

FISCH - Fischzucht Gerstner, Obervolkach und Nuffbaumer, Kiirnach
GEMUSE, SALAT & OBST - Gemiisegroffhandel Will aus Albertshofen
BROT - Bdckerei Schmitt, Frankenwinheim

SPARGEL - Spargelhof Seufert, Lindach

KASE - Hofkdiserei Brunner, Willanzheim

EIER - Gefliigelhof Horn, Vognitz

MEHL - Schaubmiihle, Volkach

BIER - Brauerei Kesselring, Marktsteft

FRUCHTSAFTE - Schloss Gebsattel, Fruchtsaftkellerei Hartmann, Sondheim v.d. Rhé
ALKOHOLFREIES - Getrdnke Link, Dettelbach

Angaben iiber Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.



