
SpargelzeitSpargelzeitSpargelzeitSpargelzeit

Unsere Weinempfehlung zum Spargel: Unsere Weinempfehlung zum Spargel: Unsere Weinempfehlung zum Spargel: Unsere Weinempfehlung zum Spargel: 

2021 Vinuett weiß - Jung, fruchtig, frisch  0,25 l 6,00 €

Suppen Suppen Suppen Suppen 

Eine Tasse Spargelsud nix

Spargelcremesuppe 7,00 €

Fränkischer Spargel - frisch vom FeldFränkischer Spargel - frisch vom FeldFränkischer Spargel - frisch vom FeldFränkischer Spargel - frisch vom Feld

1 Pfund Spargelsalat    mit Schnittlauchröllchen 16,50 €

1 Pfund Spargel mit zerlassener Butter 17,50 €

1 Pfund Spargel mit Sauce Hollandaise 18,50 €

1 Pfund Spargel "polnisch"

mit zerlassener Butter, Semmelbrösel und gehacktem Ei 18,50 €

1 Pfund Spargel mit Olivenöl und Parmesanspäne 18,50 €

Beilagen nach Wahl:Beilagen nach Wahl:Beilagen nach Wahl:Beilagen nach Wahl:

1 Portion Kartoffeln 2,80 €

1 Paar fränkische, grobe Bratwürste 7,50 €

Schweineschnitzel,,,, in der Pfanne gebraten 9,00 €

Kalbsschnitzel,  paniert und in der Pfanne gebraten 16,00 €

Argentinisches Rumpsteak (220g)  natur gebraten 18,50 €

Schinken-Kräuter-Pfannkuchen 9,00 €

Portion Schinken, gekocht, roh oder gemischt 8,00 €

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.



Das gibt's im April

SuppenSuppenSuppenSuppen

Leberknödelsuppe mit Schwimmerli 6,50 €

Bärlauchcremesuppe mit Bruschetta-Chips 6,50 €

dazu passt: Vinuett weiß, 0,25 l  6,00 €

Vorspeise/Kleine Gerichte Vorspeise/Kleine Gerichte Vorspeise/Kleine Gerichte Vorspeise/Kleine Gerichte 

3-erlei Fischvorspeise

geräucherter Lachs mit Senf-Dill-Sauce, Forellenmousse 
und gebratene Garnele mit Glasnudelsalat 14,50 €

Salatbowl mit grünem Spargel, Ei, Erbsen,

Karotten, Radieschen , Tomaten und Kräuterdip 16,50 €

Mandel-Frischkäse-Tarte

mit mariniertem grünem Spargel und Frühlingssalaten 13,50 €

HauptgerichteHauptgerichteHauptgerichteHauptgerichte

Kalbsgulasch  

mit Spätzle und Salat 16,50 €

Cocktailtomaten und Parmesan 15,50 €

mit Frühlingsgemüse, Kräuter-Sahne-Sauce und Kartofferösti 18,50 €

Kartoffelrösti und Salat 18,50 €

dazu passt: N°5 Silvaner trocken 0,25 l  5,50 €

auf Spargelrisotto mit Kräutersauce 25,50 €

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.

Ravioli mit Champignons und Bärlauch gefüllt

Maispoulardenbrust gebraten 

Schweinefilet mit bärlauchkruste überbacken

Bachsaiblingfilet gebraten 



Brotzeit
mit Gewürzbrot vom Bäcker Axel Schmitt

Tatar  

frisch durchgelassen, mit Eigelb, Zwiebeln, Paprika,

Kapern, Brot und Butter 17,50 €

Salatbowl mit Kichererbsenmus Rote Bete,

Hirse, Ofenpaprika, Tomate, Kürbiskern und Feldsalat 

feine Schinkenwurst mit roten Zwiebeln, Essiggurke, 

Weinessig, Rapsöl und Brot 9,50 €

angemachter camembert und kochkäse

mit Schwarzbrot 9,50 €

Wissenswertes
Die Qualität unserer produkte ist das a und o.

Wir bevorzugen stets regionale Lieferanten.

Fleisch - Metzgerei Wild,  Volkach und Schlachthof Neckermann, Aub

wurst - Metzgerei Wild, Volkach

fisch - Fischzucht Gerstner, Obervolkach und Nußbaumer, Kürnach

gemüse, salat & Obst - Gemüsegroßhandel Will aus Albertshofen

brot - Bäckerei Schmitt, Frankenwinheim

spargel - Spargelhof Seufert, Lindach

käse - Hofkäserei Brunner, Willanzheim

eier - Geflügelhof Horn, Vögnitz

mehl - Schaubmühle, Volkach

bier - Brauerei Kesselring, Marktsteft

fruchtsäfte - Schloss Gebsattel, Fruchtsaftkellerei Hartmann,  Sondheim v.d. Rhön

alkoholfreies - Getränke Link, Dettelbach

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.




