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Bock auf Lamm
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HERZ ZUHAUSE.HIER SIND PERSÖNLICHKEIT & 

Das Lamm in Sommerach

Unser Gasthof zum Weißen Lamm liegt mitten in 

Sommerach und gehört unserer Familie seit über 

150 Jahren. Auf der Karte stehen fränkische Küche, 

fränkischer Wein und unsere Gastfreundlichkeit!

Bei Strobels in Sommerach auf der Weininsel.



Fax Mein 
fränkischer 
Hochgenuss

Hier wird noch richtig 

gekocht - im Ofenrohr, 

mit Bratenansatz und 

ganz viel Liebe.

FEHLANZEIGE!GESCHMACKSVERSTÄRKER?
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SIND EINFACH 

DAS PERFEKTE PAAR. 
WEIN & SOMMERACH 

Weine aus unserem Weingut

Köstlich speisen, lecker trinken – welch‘ perfekte 

Kombination. Wir freuen uns, wenn es Ihnen 

schmeckt. Und wenn der Abend länger dauert, 

geht immer noch ein letztes Glas Silvaner. Zum Wohl!

Hier geht‘s direkt 

zum Online-Shop.

Hier freuen wir uns über 

die Anpflanzung neuer Rebstöcke 

im Sommeracher Katzenkopf.

Darauf wird angestoßen.
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Programm &
Arrangements 2024

SA. 24. & SO. 25. FEBRUAR

Bumbel-As treibt die Öber zamm! Bitte, was? Sie wollten schon 

immer mal dieses alte bayerische Gesellschaftsspiel lernen?  

Bei uns geht das – mit bewährten Methoden und Mordsgaudi!

Lady-Schafkopf Anfänger-Lehrgang  für Mädels

110 € 
Pro Person  

ohne Übernachtung 

 
179 € 
Pro Person im DZ 

·  1 Übernachtung im DZ „Klassik“  

inkl. Frühstücksbuffet, Schafkopf-Lehrgang,  

Mittag- & Abendessen inkl. Getränke

·  Samstag:  ab 10.00 Uhr: Schafkopf Lehrgang: 

Teil I (Grundlagen) und Teil II (erste Schritte in Kleingruppen) 

Mittagessen inkl. 1 Getränk und 1 Kaffee – Nachmittagspause 

Abendessen inkl. Getränkeauswahl – Lehrgang Teil III 

(erste Partien mit Spielvarianten)

· Sonntag: 10.00 – 12.00 Uhr Abschlussturnier mit Siegerehrung
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FR. 07. – MO. 10. APRIL
DO. 07. – SO. 10. MÄRZ

Wo feiert man Ostern passender als im Lamm? Eben. 

Darum lassen wir uns nicht lumpen und verwöhnen Sie 

drei Tage lang nach allen Regeln der Kunst. 

Lamm-Ehrenwort.

Hereinspaziert, geguckt und probiert! Feste Plätze gibt es nicht, 

dafür freien Zutritt in die Küche. Man bleibt stehen oder sitzen, wo 

es einem gefällt. Und vielleicht nehmen Sie ja das ein oder andere 

kleine Küchengeheimnis mit nach Hause? Aber dann: pssst!

Frohe OsternSaisonstart mit Küchenparty

·  3 Übernachtungen im DZ „Klassik“  

inkl.  Frühstücksbuffet

·  Freitag: Fisch-Menu 3-Gang mit 2 Getränken

·  Samstagmittag: Dorfführung

·  Samstagabend: Martinas Lieblingshappen: 

fränkisch-köstlich-kreativ

·  Sonntagmittag: Oster-Menu 3-Gang mit  Weinen

·  3 Übernachtungen im DZ „Klassik“  

inkl. Frühstücksbuffet

· Donnerstag: Küchenparty 18 bis 23 Uhr

·  Freitag: Jungweinprobe mit Martina’s 

Lieblingsauswahl am Buffet: fränkisch-köstlich-kreativ

· Samstagmittag: Dorfführung durch Sommerach 

·  Samstagabend: 4-Gang-Menu mit  

korrespondierenden Weinen

385 € 
Pro Person im DZ  

 
Verlängerungsnacht 

69 € pro Person im DZ

390 € 
Pro Person im DZ  

 
Verlängerungsnacht 

69 € pro Person im DZ
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SO. 03. – DO. 21. NOVEMBER BEI ANREISE SO, MO, MI, DO

GANZJÄHRIG BUCHBAR

Wenn’s draußen früh dunkel wird und kalt, lockt der knisternde 

Kachelofen in unsere  behagliche Gaststube. Denn dort kommt aus 

der Küche der Duft von frisch gebratenen Schäufele! Klingt gut? 

Ist gut!

Nehmen Sie uns beim Wort und lassen Sie es sich bei uns auf  

der Weininsel zwei Tage lang so richtig gut gehen. Mit aus-

gedehnten Spaziergängen, genussvollen Weinen von unserem 

Weingut, feinsten Speisen und einem kurzen Weg ins Bett.

November-Nacht mit Schäufele
Strobels Geniesser-Tage

·  1 Übernachtung im DZ „Klassik“  

inkl. Frühstücksbuffet und Schäufele am Abend

·  Schäufele bleibt Schäufele – gerne packen  

wir es Ihnen auch zum Mitnehmen ein

·  Anreise Sonntag, Montag, Mittwoch oder  

Donnerstag möglich

·  2 Übernachtungen im DZ „Klassik“ inkl. Frühstücksbuffet 

1. Abend:  Weinverkostung mit 5 Weinen und Martina’s 

Lieblingshappen: fränkisch-köstlich-kreativ 

2. Abend: 4-Gang-Menu mit Weinverkostung mit 5 Weinen 

und Martinas Lieblingshappen zum Sattwerden

·  1 Wanderkarte „Weininsel“ 

·  4-Gang-Menu mit korrespondierenden  Weinen

80 € 
Pro Person im DZ  

 
Verlängerungsnacht 

69 € pro Person im DZ

255 € 
Pro Person im DZ  

 
Verlängerungsnacht 

69 € pro Person im DZ
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Sommerach zeigt sich mit dem Sternenweg in festlichster 

 Stimmung. Viele Genussplätzchen öffnen ihre Tore, mit reichlich 

Schönem, Leckerem und Besinnlichem. Und vor dem Lamm kann 

man sich dann mit Glühwein am Feuer die Pfötchen wärmen.  
Uns wird besinnlich zumute, die Lust auf Glühwein, Punsch, 

knuspriger Ente und Weihnachtsstimmung steigt. Also tauschen 

wir das Weinglas auch mal gegen eine dampfende Tasse. Starten 

Sie zusammen mit dem Lamm in die Vorweihnachtszeit! 

Saisonabschluss mit WinterWeinNacht (3. Advent)

Advents-Wochenende (1.+ 2. Advent)

·  2 Übernachtungen im DZ „Klassik“  

inkl. Frühstücksbuffet 

·  Freitag: 4-gängiges Sternenwegmenu  

durch   Sommerach mit passenden Weinen

·  Samstag: Erkundung des Sternenwegs  

auf  eigene Faust

· 1 Glühwein am Stand des Weißen Lamms

·  2 Übernachtungen im DZ „Klassik“  

inkl. Frühstücksbuffet 

·  Freitag: Glühweinempfang im Hof mit Häppchen  

und anschließendem 3-Gang-Enten-Menu mit 

Weinen in der warmen Stube

·  Samstag: Weinbergswanderung mit Fackeln,  

zum Abschluss fränkisches Buffet kalt und warm

235 € 
Pro Person im DZ  

 
Verlängerungsnacht 

69 € pro Person im DZ

290 € 
Pro Person im DZ  

 
Verlängerungsnacht 

69 € pro Person im DZ

FR. 13. – SO. 15. DEZEMBER
FR. 29. NOVEMBER – SO. 01. DEZEMBER & FR. 06. – SO. 08. DEZEMBER
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Do. 1. Februar 17 Uhr Eröffnung nach der Winterpause

Mo. 12. Februar Kesselfleisch-Essen satt von 11 bis 21 Uhr durchgehend.

Di. 13. Februar Faschingsdienstag geschlossen!

Mi. 14. Februar Aschermittwoch – Waller, Karpfen & Co.

Sa. 24. – So. 25 Februar Lady-Schafkopf

DI. 07. März Strobels Küchenparty von 18 bis 23 Uhr.  

Einlass nur mit Ticket. Preis p. P. 69,- € All inclusive

Fr. 29. März Karfreitag – es gibt Fisch in vielen Variationen

Sa. 30. März  

-  Mo. 01. April
Ostern! Unser Name ist Programm:  

Lamm in vielen Variationen

April - Juni Spargelzeit – unsere Passion. Spargel vom Spargelhof Pret-

scher aus Lindach mit der 24-Stunden-Frische-Garantie

Fr. 12. – Mo. 15. Juli Weinfest „Stil & Faszination“ in der Dorfmitte.  

Achtung: vom 09. – 16.07. ist unser Gasthof geschlossen, 

Hotel geöffnet! 

Juli - September Es gibt wieder gefüllte Göger aus freilaufender Mast – 

dazu Beilagen satt nach Wahl!

Sa. 31. 08. + So. 01. 09 „Sommerach Erleben & Genießen“ –   

Tag der offenen Höfe. Aktion: „Schwein gehabt“!

September - Oktober Weinlese heißt: Karpfen,  Pfifferlinge und Steinpilze.  

Perfekter Herbst. Waller im Blausud, nur auf Vorbestellung.

November - Dezember Von Martini bis Weihnachten gibt es Gans und Ente knusprig 

gebraten und frisch aus dem Ofenrohr. Dazu Kloß und  

Blau kraut, Salat oder unser  legendäres Wirsinggemüse.

Fr. 13. Dezember „Sternenwegmenu durch Sommerach“ – Dorfführung mit 

vier Stationen. An jeder gibt es einen Gang und den dazu 

passenden Wein. Nur mit vorheriger Anmeldung!

Sa. 14. + So. 15. Dezember „Sommeracher WinterWeihnacht“ –  

mit Sternenweg und Lagerfeuer

          Betriebsruhe: Di. 20. Dezember 2022 - Mi. 25. JaNuar 2023

Bock auf Lamm

NEU
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MIT SCHWUNG GEMEINSAM GASTGEBER SEIN.
Team = Familie

Das Weiße Lamm ist unser  

zweites Zuhause. Küche, Service, 

Weingut, Hotel & Büro … alles 

zusammen zeigt die Motivation 

unsere Gäste glücklich zu sehen.
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65 – 95 € (EZ & DZ)
Zweckmäßige Zimmerchen  

im AltbauKlein &
Schlicht

138 € Doppelzimmer
Standard-Zimmer der 

mittleren KategorieKlassik

158 € Doppelzimmer
Geräumige Zimmer mit Sitzgruppe, 

Bad mit Wanne und Dusche

Komfort
Alle Preise pro Zimmer und inklusive Frühstück.  

Die angegebenen Preise sind unsere Basispreise. Je nach Saison und  

Auslastung können diese nach oben oder unten variieren. Aktuelle Preise 

finden Sie im Buchungsportal auf unserer Website. 

Detailierte Informationen und Zimmerbilder erhalten Sie unter  

www.strobel-lamm.de/HOTEL

Die Zimmer unseres charmanten Hotels 

sind in 3 Ausstattungskategorien unterteilt:

SO LIEGT MAN GUT IM LAMM

Jedes Zimmer hat  

seinen eigenen Charakter. 

In jedem Bett wünschen wir 

Ihnen gute Träume und  

angenehme Tage und Nächte.
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Wie Weininsel?
Umgeben vom Main und den Weinbergen ist 

Sommerach perfekter Standort für die Entdecker 

der Mainschleife. Mit dem Radl oder zu Fuss. 

Mit dem Kanu oder als Skater – hier sind wir 

gerne langsam und haben ein Auge für Details 

und die Schönheit der Natur.
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& WEINGUT LAMMGASTHOF ZUM WEISSEN LAMM

Hauptstraße 2, 97334 Sommerach auf der Weininsel

Tel. 09381 9377, info@strobel-lamm.de, www.strobel-lamm.de 

Inhaber: Martina Strobel

Alle Termine unter Vorbehalt. 

Betriebsruhe: 23. Dezember 2024 – 29. Januar 2025

Hier geht‘s direkt 

zum Gutschein-Shop.


