
       im Weingut Lamm

Weinkeller um als perfekte Begleiter zum Essen abgefüllt zu werden.

Martinas Speisen und Weine:

ExtrawurschtExtrawurschtExtrawurschtExtrawurscht

13,50 €

15,50 €
dazu passt: 2018  Vinuett schwarz     0,25 l  5,00 €

13,50 €

14,50 €
dazu passt: 2020 Scheurebe, trocken       0,25 l  7,50 €

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.

Rehgulasch mit Spätzle 

Ganspfeffer

mit Kartoffelkloß und Selleriesalat

           Meine Küchenphilosphie 

           im Gasthof & Weinphilosophie 

Seit fünf Generationen bewahren wir die traditionellen Werte 

Ganz regional bleiben wir bei unseren Weinen.

In unseren Weinbergen gewachsen, reifen die Trauben hier im Lamm im 

Deshalb empfehlen wir auch, was gut zusammenpasst: 

der fränkischen Gastfreundschaft. Dazu gehören schon immer 

Das Wissen um alte Rezepte und die Leidenschaft, diese umzusetzen, 

auch wenn das mehr Zeit in Anspruch nimmt.� .

Gleichzeitig möchte ich eine modernere und leichtere Küche bieten.

saisonale Speisen und fränkische Schoppen. 

Spinatknödel mit Bergkäse

kaltes Tellerfleisch vom Schäufele

mit Essig-Öl Vinaigrette, Zwiebeln und Bratkartoffeln

und Blaukraut 

und Tomatensauce



28,00 €

Dazu empfehle ich: 

22,50 €

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.

Hirschschinken  mit Apfel-Sellerie-Salat

"Alles einmal in die mitte, bitte!"

 2020 Silvaner aus dem Bocksbeutel 0,75 l

Butter, Kürbis-Hummus, olivenbaguette, 

Schwarzbrot und Brotchips

vom sommeracher Katzenkopf 0,75 l

Eierblootz mit Feldsalat 

Martina's Lieblings-Happen

Rindertatar mit Wasabi-Mayonnaise

Zur Vorspeise...
...oder am Nachmittag...
...oder zum Schnabulieren einfach so:

Spitzkohlsalat mit Speck 

Bratwurstsalat mit Gurken und Zwiebeln

maintaler mit Zwetschgen-Chutney

(fränkischer Kuhmilchkäse aus Willanzheim) 

geräuchtertes forellenfilet mit frischem Meerrettich



Das gibt's im Herbst

SuppenSuppenSuppenSuppen

Leberknödelsuppe mit Schwimmerli 6,00 €

Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kernen und Kernöl 6,50 €

fränkische mostsuppe mit Zimt-Weißbrotwürfel 6,00 €

VorspeisenVorspeisenVorspeisenVorspeisen

Kartoffelrösti mit geräuchertem Lachs

und Wasabi-Mayonnaise 13,50 €

dazu passt: 2020 Weißburgunder, trocken                  0,1 l  3,80 €

Salat-bowl 

mit geröstetem Kürbis, Feldsalat, Linsen, Balsamicocreme 
und Pekannüssen 12,50 €

dazu passt: 2018 Silvaner "An der Hecke"                  0,1 l  5,00 €

Hirschschinken und gebratene Gänseleber

mit Feldsalat und Apfel-Sellerie-Salat 15,50 €

HauptgerichteHauptgerichteHauptgerichteHauptgerichte

Fränkischer Hasenpfeffer

mit Kartoffelkloß und Sauerkraut 15,50 €

Zanderfilet gebraten 

auf Linsen, Speck und Wurzelgemüse 24,50 €

Kürbisspalten aus dem Ofen 

mit Selleriepüree, gerösteten Kernen und Ziegenkäse 14,50 €

dazu passt: 2020 Scheurebe, trocken                         0,25 l  7,50 €

1/2 Karpfen gebacken 

mit Kartoffelsalat 16,50 €

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.



Strobel´s Klassiker

Knuspriges Schäufele 

mit Kartoffelkloß und Salat 16,00 €

dazu passt: 2020 Silvaner, trocken                            0,25 l  4,50 €

Rumpsteak (220g)  mit Pfeffersoße, 

Speck und Zwiebeln

Pommes-frites und Salat 27,50 €

Rindfleisch mit Meerrettichsoße

Nudeln und Preiselbeeren 17,50 €

1/4 gebratene Ente 

mit Kartoffelkloß und Wirsing 17,00 €

dazu passt: 2018 Vinuett schwarz                              0,25 l  5,00 €

wiener schnitzel vom kalb paniert

mit Preiselbeeren, Pommes-frites und Salat 21,00 €

Schweineschnitzel paniert

mit Kartoffelsalat und Salat 14,00 €

hausmacher bratwürste

mit Kartoffelsalat und Salat 11,00 €

Fleischkräpfle

mit Salzkartoffeln und Wirsing 14,00 €

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.



Brotzeit
mit Gewürzbrot vom Bäcker Axel Schmitt

Tatar

frisch durchgelassen, mit Eigelb, Zwiebeln, Paprika,
Kapern, Brot und Butter 16,00 €

Wurstsalat

feine Schinkenwurst mit roten Zwiebeln, Essiggurke, 

Weinessig, Rapsöl und Brot 8,50 €

angemachter camembert und kochkäse

mit Schwarzbrot 8,50 €

dazu passt: 2020 Sorgenbrecher                                0,25 l  5,00 €

Wissenswertes
Die Qualität unserer produkte ist das a und o.

Wir bevorzugen stets regionale Lieferanten.

Fleisch - Metzgerei Wild,  Volkach und Schlachthof Neckermann, Aub

wurst - Metzgerei Wild, Volkach

fisch - Fischzucht Gerstner, Obervolkach und Nußbaumer, Kürnach

gemüse, salat & Obst - Gemüsegroßhandel Will aus Albertshofen

brot - Bäckerei Schmitt, Frankenwinheim

spargel - Spargelhof Seufert, Lindach

käse - Hofkäserei Brunner, Willanzheim

eier - Geflügelhof Horn, Segnitz

mehl - Schaubmühle, Volkach

bier - Brauerei Kesselring, Marktsteft

fruchtsäfte - Schloss Gebsattel, Fruchtsaftkellerei Hartmann, Sondheim v.d. Rhön

alkoholfreies - Getränke Link, Dettelbach

Angaben über Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserem separaten Allergene-Ordner.




